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KALTE VORSPEISEN-ANTIPASTI FREDDI

spargelsalat «1001 nacht» 17.99

spargel-spitzen gebraten an weissweinsauce mit exotischen früchten & crevetten.
punte d’asparago al passito con futta esotica e gamberi.

WARME VORSPEISEN-ANTIPASTI CALDI

spargelcremesüppchen «federico’s style» 12.99

verfeinert mit creme fraiche und pata negra chips.
crema d’asparagi con panna acida e pata negra chips.

ravioli «balsamico» vorspeise: 18.99

offene ravioli mit sauce hollandaise, spargeln & cherrytomaten
an balsamico & parmesan. hauptgericht: 28.99

raviolo aperto con asparagi, salsa olandese, pomodorini al balsamico & parmesan.

HAUPT-SPEISEN MIT FLEISCH-SECONDI PIATTI CON CARNE

schweinsfilet «mi gusto» 38.99

mit grünen spargeln, sauce hollandaise & frühlingskartoffeln.
filetto di maiale con asparagi verdi, salsa olandese e patate novelle.

perlhuhnbrust «bossi-style» 39.99

mit grünen spargeln & einem duett von morchel- & bearnaise saucen.
goldgelb gebratene rosmarin frühlingskartoffeln.
petto di faraona con asparagi verdi, salsa alle spugnole e bernaise e patate novelle.

spargelrisotto «vanille» 22.99

risotto mit spargeln und vanille-aroma.
risotto con asparagi e essenza di vaniglia.

HAUPT-SPEISEN OHNE FLEISCH-SECONDI PIATTI SENZA CARNE

breitbandnudeln «primavera» 26.99

al dente gekochte breitbandnudeln in cremiger mascarpone sauce
mit frühlingszwiebeln, spargelspitzen, cherrytomaten & bärlauch.
pappardelle con salsa di mascarpone, cipolotti punte d’asparago, pomodorini e aglio orsino.

grüne & weisse spargeln «hollandaise» 22.99

zarte grüne & weisse spargeln mit sauce hollandaise & frühlingskartoffeln.
asparagi verdi & bianchi con salsa olandese e patate novelle.

DESSERT-VARIATION-VARIAZIONE DI DOLCE

erdbeergratin «hot love» 12.99

mit pfeffer marinierte erdbeeren goldgelb gratiniert.
gritinato di fragole marinate al pepe di sechouan.


